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RESUMO

O crescimento da producdo de pescado tem grande importancia socioeconémica, mas
em paralelo aumenta a geracdo de residuos sélidos que podem gerar problemas
ambientais. Com isto 0 objetivo desta pesquisa foi avaliar quantitativamente a geragéo
de residuos de pescado, no entreposto exportador de pescado fresco em Santos — SP,
para propor opcbes de aproveitamento deste material. Para tanto, foi realizado o
levantamento dos registros dos recebimentos do atum (Thunnus spp.) no periodo de
julho de 2016 a agosto de 2022, identificando peso bruto, peso final e peso do residuo
obtido apds o processamento para as duas formas de comercializacdo, o atum inteiro
eviscerado sem cabeca e lombo. A anélise destes dados identificou que o percentual de
residuo gerado no processamento do atum comercializado inteiro eviscerado sem cabeca
foi de 11,94%, e para o corte lombo, 33,83%, 0 que representa um alto rendimento de
ambas as apresentacdes, considerando que estudos indicam que durante o
processamento do pescado a geracdo de residuos pode representar mais de 50% da
matéria-prima utilizada, variando conforme as espécies e 0 processamento. Para o
aproveitamento do residuo gerado neste entreposto a insercdo da empresa no Sistema
Gerencial de Bolsa de Residuos facilitaria as transacfes junto as empresas
potencialmente interessadas na aquisicdo deste residuo, para 0 aproveitamento na
producdo de subprodutos, destacando a producdo de farinha de pescado de atum que

apresenta alto teor proteico.
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