Identificacdo de Escherichia coli isoladas de amostras de leite de cinco regides
brasileiras.
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Sessao do trabalho: Microrganismos patogénicos em alimentos

A mastite é a enfermidade multifatorial e plurietiolégica que mais impacta
economicamente a pecuadria leiteira. Essa doenca pode apresentar-se em sua forma clinica
e subclinica, sendo a Escherichia coli uma das causas mais frequentes de mastite clinica
aguda nos bovinos. Assim, o objetivo deste trabalho foi isolar e identificar a E. coli em
amostras de leite cru de cinco estados brasileiros, visando o uso adequado de
antimicrobianos e o melhoramento da qualidade do leite. As amostras de leite cru foram
semeadas em &gar MacConkey e incubadas a 37 °C por 24 horas. As coldnias
caracteristicas foram submetidas a provas bioquimicas recomendadas para diferenciacao
de enterobactérias, como citrato de Simmons, producdo de indol, prova de Voges-
Proskauer (VP) e vermelho de metila (VM). Assim, foram classificadas como E. coli as
linhagens que se apresentaram positivas nas provas de producdo de indol e VM e
negativas para citrato de Simmons e VP. Foram semeadas 1471 amostras de leite cru
provenientes dos estados de Goids, Pard, Paraiba, Sdo Paulo e Santa Catarina em agar
MacConkey, tendo crescimento de colnias caracteristicas de E. coli em 184 dessas.
Apos a realizacdo dos testes bioquimicos para identificacdo do microrganismo, 81 das
184 amostras foram positivas para a identificacdo de E. coli. Com relacédo a identificacdo
por estado, foram positivas 37, 27, 14, 2 e 1 amostras dos estados de Goias, Para, Sdo
Paulo, Santa Catarina e Paraiba respectivamente. A elevada frequéncia de E. coli
evidencia a importancia do acompanhamento da satde da glandula mamaria, do manejo
de ordenha e das condices higiénicas empregadas na obtencéo do leite, garantindo assim,

uma matéria-prima de boa qualidade ao consumidor.
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