Novas tendéncias sobre estudos de Cronobacter a partir de uma analise bibliométrica
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Sessdo do trabalho: Micro-organismos patogénicos em alimentos

Cronobacter € um patdgeno de origem alimentar de grande preocupacao, principalmente para
recém-nascidos e criangas menores de 1 ano, sua presenga em diversos alimentos tem sido
relatada em todo o mundo. A infeccdo por Cronobacter pode causar meningite, sepse e
enterocolite necrosante e tem alta taxa de letalidade em recém-nascidos. O presente estudo teve
como objetivo avaliar por meio de uma analise bibliométrica, tendéncias de pesquisas
realizadas entre os anos de 2000 e 2021 sobre assuntos relacionados a Cronobacter. Foram
identificados os principais topicos de pesquisa relacionados a Cronobacter, bem como nimero
de publicacdes, periodicos, paises e pesquisadores da area. Os resultados mostraram que as
pesquisas sobre Cronobacter aumentaram ao longo dos anos, com aproximadamente 1993
artigos publicados entre 2000 e 2021. O periddico International Journal of Food Microbiology
apresentou o0 maior nimero de publicacdes nesta area. Ademais, 0s principais periodicos que
publicaram artigos sobre Cronobacter sdo da area de ciéncia de alimentos ou relacionados a
microbiologia, demonstrando a importancia da bactéria como um patégeno de veiculacdo
alimentar. O autor com o maior nimero de publicacGes foi Stephen Forsythe do Reino Unido,
sua pesquisa se concentra nos temas isolamento, comportamento e caracteristicas de
Cronobacter em alimentos. As principais parcerias internacionais entre paises incluem China,
EUA e Reino Unido. Além disso, estudos sobre a identificacdo genética de Cronobacter e 0s
seus mecanismos de acdo em infeccdes tem apresentado uma forte tendéncia de pesquisa ao
longo dos anos. E importante ressaltar que estudos sobre o comportamento deste patdgeno em
diferentes condices precisam ser melhor explorados, como a avaliacdo da capacidade de
formacdo de biofilme, sobrevivéncia em alimentos com baixa umidade, além de agentes
antibacterianos e tratamentos capazes de inibir ou eliminar Cronobacter de superficies e

alimentos.
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