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Sessdo do trabalho: Biofilmes na industria de alimentos.

Resumo: O consumo de peixe é altamente difundido, sendo sua comercializagdo dificultada

pelo alto potencial de deterioracdo do pescado. O uso de revestimentos a base de biopolimeros
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antimicrobianos com a quitosana pode ser aumentar a vida util do produto. Desse modo, 0
objetivo do trabalho foi avaliar a eficiéncia de revestimentos de quitosana e fécula de mandioca
na inibicao do desenvolvimento bactérias mesofilas em filés de tilapia. Os peixes foram obtidos,
levados ao laboratdrio, filetados e divididos em um grupo controle negativo e um grupo tratado,
no qual os filés de tilapia foram palitados e imergidos em uma solucdo aquosa composta por
quitosana e fécula de mandioca em uma proporcéo de 1:1. Depois de secos, os filés foram
embalados e permaneceram sob refrigeracdo, sendo submetidos a analise de bactérias mesofilas
nos dias 0 e 3, com cinco repeticdes por tratamento. Os resultados foram comparados por
andlise de variancia associado ao teste de Tukey com nivel de significAncia de 5%. No dia 0, as
contagens dos grupos controle e tratado foram respectivamente de 4,54 e 3,03 Log(UFC/g), no
dia 3 essa leitura foi de 5,60 e 3,62 Log(UFC/g). Foi observada diferenca significativa entre os
grupos em cada dia de avaliacdo microbioldgica. Os resultados obtidos corroboram com
achados os na literatura que indicam a atividade antimicrobiana da quitosana, um produto
derivado da desacetilacdo da quitina, que associado a fécula de mandioca, um agente espessante
em solucBes aquosas, promoveu a criacdo de uma cobertura bioativa capaz de reduzir o

desenvolvimento de bactérias aerébias mesofilas.
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