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Sessao do trabalho: Biofilmes na industria de alimentos

RESUMO:

Em 2021, a industria de alimentos no Brasil conseguiu alcancar alta de 16,9% comparado a 2020,
sendo 26% referente as exportacdes. Nesse contexto econdmico, a seguranca de alimentos vem
ganhando mais espaco como aliado ao business. O segmento de bebidas tem enfrentado como
desafio manter baixos custos com processos de higienizacdo, entregando como resposta ao
processo de limpeza a agua de arraste livre de sujidades, fator importante para prevencao de
biofilmes. Nessa perspectiva, o presente resumo tem como objetivo compartilhar um estudo, numa
industria de bebidas, sobre o0 uso da ferramenta de bioluminescéncia como opcdo valida de
monitoramento de eficiéncia de limpeza. Através dessas medicGes é possivel monitorar de forma
simples e pratica a quantidade de ATP (adenosina tri fosfato), através da reacdo enzimatica com a
luciferina e luciferase expressa em RLU (unidade relativa de luz). Essa referéncia caracteriza
remocgdo ou ndo de sujidade organica que quando presente promovem a formacéo de biofilmes
prejudiciais a seguranca de alimentos. Durante 12 meses foram feitos estudos com &gua de
rinsagem poés limpeza e verificou-se que foi possivel reduzir de 100RLU a 30RLU como limite

méaximo, obtida nos monitoramentos. Portanto, & possivel constatar que a ferramenta € util e gera
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oportunidades de melhorias de processo, além de reduzir consumo de agua e energia para cada
retrabalho, antes necessario de liberacdo do equipamento. Desta forma permitindo uma
visibilidade rapida e facil para operacao que atua na higienizacao e os direciona a tomar decisées
quanto a seguir ou ndo para a proxima fase da atividade se a medigdo do RLU estiver acima de 30
RLU.
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